
Benvenuti in der Trattoria Parma!

Bei uns dreht sich kulinarisch alles um die Spezialitäten aus Parma und Umge-
bung: Parmesan, Parmaschinken, gefüllte Nudeln und vieles mehr. Deshalb 
werden Sie keine Pizza bei uns finden. Wetten, dass Sie diese gar nicht ver-
missen, wenn Sie unsere Pasta probiert haben? 

Bei uns schmecken viele Klassiker, an die sich der deutsche Gaumen seit Jahr-
zehnten gewöhnt hat, anders, als Sie vielleicht kennen. Authentischer. Wie von 
Marinas Nonna in Parma gekocht. Lassen Sie sich auf eine kulinarische Reise 
ein, wie es sie in Hannover noch nie gab! Marinas Küche macht süchtig. 

Wir kochen frisch. Deswegen kann es manchmal etwas länger dauern. Wir 
bitten um Geduld. 

Fast alle der hochwertigen Spezialitäten wie Olivenöl, Aceto Balsamico, 
Schinken, Käse und vieles mehr stammen aus kleinen Familienbetrieben. Sie 
können sie zum Mitnehmen kaufen. Fragen Sie nach unserer Preisliste.

Gerne können Sie auch einen Gutschein mit Wunschwert erwerben. Falls Sie 
einen Gutschein einlösen möchten, geben Sie uns bitte vor der Abrechnung 
Bescheid. 

Bei Allergien fragen Sie bitte nach unserer Auflistung der Allergene. 

Buon Appetito wünscht Chefin Marina mit Team

Reservieren Sie online unter www.trattoria-parma-hannover.de
Alle Neuigkeiten auf www.facebook.de/trattoria.parma
Wir freuen uns über Ihre Bewertungen auf Tripadvisor, Google und Facebook



54)  VERDURE  GR IGL IATE  /  14  Eu ro

			   Gegr i l l t e s  Gemüse  m i t  Knob lauch  und  Pa rmesan 	

55 )  BRUSCHETTA  /  14  Eu ro

		  Po r t i on  ge rös te tes  B ro t  m i t  Knob lauch  und  4  So r ten  Be lag : 	 	
		  -  Ros sa  ( Kape rn ,  Sa rde l l en ,  O l i ven ,  ge t rockne te  Tomaten ) 	
		  -  K i r sch tomaten  m i t  Knob lauch 	
		  -  P i l ze 	
		  -  Aube rg inen 	
		  We i te re  Po r t i on  B ro t  3  Eu ro 		
		

58 )  PORCHETTA  /  15  Eu ro

Hauchdünne  Sche iben  vom Schwe ineb ra ten  m i t  e i nem Sa la t  aus 
	 Ruco la ,  Ka ro t ten ,  Tomaten  und  Pa rmesanhobe ln  m i t  Ba l samess ig 	 	

	 59 )  TOMATENCREMESUPPE  M I T  PARMESAN /  10  Eu ro

In  de r  P fanne  se r v i e r t

60 )  OL IO  E  PANE  /  6  Eu ro

	  Gen ießen  S ie  he r vo r ragendes  umbr i sches  O l i venö l  au f  d ie 

i ta l i en ie sche  A r t  m i t  e i ne r  Po r t i on  B ro t

6 1 )  WURSTPLATTE  p ro  Pe r son  12  Eu ro

    Zu  den  Wu r s tp la t ten  w i rd  Gnocco  F r i t to  ge re ich t . 
		  Zugabe  von  Pa rmesan  zu  den  Wu r s tp la t ten  3  Eu ro  p ro  Pe r son . 

65 )  PARMESANPLATTE  /  14  Eu ro

	 Pa rm ig iano  Regg iano  24  Monate  ge re i f t  m i t 
 pas sende r  ku l i na r i sche r  Beg le i t ung

					     Zugabe  von  Gongozo la  3  Eu ro 	
		

67 )  CARPACCIO D I  BRESAOLA  /  15  Eu ro

	 B resao la  i s t  e i n  l u f tge t rockne te r  R i nde r sch in ken ,  de r  dünn  geschn i t ten  	
	 m i t  Ruco la  und  Pa rmesanhobe ln  a l s  Ca rpacc io  se r v i e r t  w i rd .   		
		

	 VORSPE ISEN



		  D ie  Sa la te  we rden  m i t  he r vo r ragendem O l i venö l  		
		  und  t rad i t i one l l em  Ba l samess ig  angemach t 		
		

	 69 )  POKER  EM I L IA  /  12  Eu ro

			   Ruco la-Tomaten-Sa la t  m i t  Pa rmesan  an  V ina ig re t te 	 	
		

70 )  EM I L IA-SALAT   /  14  Eu ro

	 Gemi sch te r  Sa la t  m i t  Ruco la ,  Tomaten ,  Pap r i ka ,  Ka ro t ten , 
	 Pa rmasch in ken ,  und  Pa rmesan  an  V ina ig re t te 
				    (Zu ta ten  können  sa i sona l  va r i i e ren ) 	
	

7 1 )  QUATTROCASTELLA  /  14  Eu ro

	 	 f r uch t ige  Kompos i t i on  aus  gem i sch tem Sa la t  und  sa i sona lem 
		  Obs t  m i t  Pa rmesan  an  V ina ig re t te  (Obs t  kann  sa i sona l  va r i i e ren ) 	
	

72 )  TR IS  EM I L IA  /  14  Eu ro

		  Gemi sch te r  Sa la t  m i t  Thun f i sch  und  Pa rmesan  an  V ina ig re t te 	
	
		

SALATE

Hochwertigen Aceto Balsamico erkennen Sie am vollmundigen, süßlichen 
Geschmack. Wir bieten verschiedene Balsamessige zum Kauf an: Klassisch, 
Gereift, Apfelbalsamico uvm. Sprechen Sie uns darauf an. 



	
F r i sche  handgemachte  R ie sen to r te l l i n i . 

W i r  bes t reuen  a l l e  Nude lge r i ch te  m i t  Pa rmesan .  Wo l l en  S ie  das  n i ch t ,  geben  S ie  uns 
b i t te  Besche id .  Jede  Po r t i on  w i rd  f r i s ch  f ü r  S ie  zube re i te t . 

	 Dazu  re i chen  w i r  hausgemach tes  B ro t . 

			   J ede  we i te re  Po r t i on  B ro t  be rechnen  w i r  m i t  2  Eu ro .  	 	

2 )  BACCALÀ  /  15  Eu ro
mi t  S tock f i sch fü l l ung ,  wah lwe i se

-  i n  Bu t te r  geschwenk t  m i t  Bu t te r  und 
e twas  ge r i ebene r  Z i t rone

-  p i kan t  m i t  Knob lauch ,  Ö l  und  Tomaten
	

7 )  CAPR IOLO /  15  Eu ro

		  m i t  Reh fü l l ung  i n  Bu t te r ,  Tr ü f fe l sauce  und  m i t  Pa rmesan 	

10 )  PARMIG IANO /  15  Eu ro

	 m i t  Pa rmesan fü l l ung ,  wah lwe i se
-  i n  Bu t te r  geschwenk t  m i t  Ruco la 

	 -  m i t  g robe r  i ta l i en i sche r  Wu r s t  (Sa l s i cc ia )
			   -  m i t  Go rgonzo la-Nus s -Sauce  (Wa lnus s  &  Hase lnus s ) 	

14 )  SALMONE /  15  Eu ro

	 m i t  Lachs fü l l ung ,  wah lwe i se
-  i n  f r i s che r  Tomatensauce  m i t  Ruco la  und  Pa rmesan 

	 -  i n  Bu t te r  und  Ace to  Ba l sam ico

1 6 )  TARTUFO /  15  Eu ro

mi t  Tr ü f fe l f ü l l ung  i n  Bu t te r  m i t  Tr ü f fe l

1 7 )  VERD I  /  14  Eu ro

	 m i t  Sp ina t fü l l ung ,  wah lwe i se
-  i n  Gorgonzo la-Wa lnus s/Hase lnus s -Sauce 

	 -  i n  Bu t te r  &  Ruco la

1 8 )  ZUCCA /  15  Eu ro

	 m i t  Kü rb i s fü l l ung ,  wah lwe i se 
-  i n  Bu t te r  und  Pa rmesan 

 			   -  Tomaten ,  Bas i l i k umessenz  und  Pa rmesan 	

FRAGEN S IE  AUCH NACH DEM GER ICHT  DES  TAGES!

CAPPELLACCI



25)  A I  FUNGH I  /  15  Eu ro

		  ge fü l l t  m i t  Champ ignons  und  S te i np i l zen ,  geschwenk t  i n 
					     Bu t te r ,  Speck  und  Knob lauch 	 		

33 )  C IPOLLA  D I  TROPEA  /  15  Eu ro

	 gefü l l t  m i t  r o te r  Zw iebe l ,  i n  Bu t te r  geschwenk t  m i t  Ace to  Ba l sam ico

	
S ie  können  s i ch  n i ch t  en t sche iden?  Zwe i  ve r sch iedene 

To r te l l i so r ten  au f  e i nem Te l l e r  bekommen  S ie  f ü r  den  P re i s  des 
teu re ren  Ger i ch tes  p l u s  2  Eu ro  Au fp re i s .

CAPPELLETT I
		

			   	

122 )  CAPPELLETT I  /  1 6  Eu ro

				    m i t  F l e i schb rä t fü l l ung ,  wah lwe i se 				  
-  i n  Bo lognesesauce

-  i n  Sch in ken-Sahne-Sauce

		            



	
F r i sche  handgemachte  Pas ta  komp le t t  p f lanz l i ch . 

Jede  Po r t i on  w i rd  f r i s ch  f ü r  S ie  zube re i te t . 
Dazu  re i chen  w i r  se lb s tgebackenes  B ro t . 

			   J ede  we i te re  Po r t i on  B ro t  be rechnen  w i r  m i t  2  Eu ro .  	 	

42V)  PAPPARDELLE  POMODORO /  1 6  Eu ro

		  b re i te  Bandnude ln  m i t  f r i s che r ,  l e i ch t  p i kan te r  Tomatensauce 
				    m i t  Bas i l i k umessenz  und  Knob lauch  	

44V)  PAPPARDELLE  A I  FUNGH I  PORCIN I  /  20  Eu ro

				    b re i te  Bandnude ln  m i t  S te i np i l z sauce 	

46V)  PAPPARDELLE  AL  SOFFR I TO /  1 6  Eu ro

				    b re i te  Bandnude ln  m i t  tomat ige r  Gemüsesauce	

5V )  CAPPELLACCI  A I  PEPERON I  /  1 8  Eu ro

 	 m i t  Pap r i ka-B rokko l i - Fü l l ung  i n  l e i ch t  scha r fe r  tomat ige r  Gemüsesauce

1 7V )  CAPPELLACCI  VERD I  /  1 8  Eu ro

	 m i t  Sp ina t -K i che re rbsen-Fü l l ung 
	 i n  Knob lauchmarga r i ne  &  Ruco la ,  m i t  knusp r igem Knob lauch-Ö l - Topp ing

18V )  CAPPELLACCI  ZUCCA /  1 8  Eu ro

	 m i t  Kü rb i s -Amare t t i n i - Fü l l ung  m i t  Tomaten , 
		  Bas i l i k umessenz  und  knusp r igem Knob lauch-Ö l - Topp ing 	

25V)  CAPPELLACCI  A I  FUNGH I  /  1 8  Eu ro

		  ge fü l l t  m i t  Champ ignons  und  S te i np i l zen ,  geschwenk t  i n 
Knob lauchmarga r i ne ,  m i t  knusp r igem Knob lauch-Ö l - Topp ing

N ICHT  AL LE  VEGANEN  GER ICHTE  S IND  IMMER  VERFÜGBAR

VEGANE  PASTA



F r i sche ,  hausgemach te  E ie rnude ln . 
W i r  bes t reuen  a l l e  Nude lge r i ch te  m i t  Pa rmesan .  Wo l l en  S ie  das  n i ch t , 

geben  S ie  uns  b i t te  Besche id .

39 )  TARTUFO /  1 8  Eu ro

 Unse r  be l i eb tes tes  Ger i ch t :  Bandnude ln  m i t  f r i s chen  Trü f fe l n , 

se r v i e r t  aus  dem Pa rmesan la ib

40 )  SALS ICC IA  /  1 6  Eu ro

Ragou t  aus  a romat i sche r  em i l i an i sche r  B ra twu r s t

4 1 )  C INGH IALE  /  1 8  Eu ro

				    W i ld schwe in ragou t  ( sa i sonabhäng ig ) 	    				  
	  	  	  

42 )  POMODORO /  14  Eu ro

		  f r i s che ,  l e i ch t  p i kan te  Tomatensauce  m i t  Bas i l i k umessenz 

und  Knob lauch 

				  
43 )  AL  RAGÙ DELLA  CASA /  15  Eu ro

			      Bo lognesesauce  (aus  Ka lb-  und  R i nd f l e i sch ) 	

44 )  A I  FUNGH I  PORCIN I  /  1 8  Eu ro

						      S te i np i l z sauce  		

45 )  AL  GORGONZOLA  /  15  Eu ro

 				    Gorgonzo lasauce  m i t  Wa lnüs sen  	
			 

		           PAPPARDELLE



F r i sche ,  hausgemach te  E ie rnude ln . 
W i r  bes t reuen  a l l e  Nude lge r i ch te  m i t  Pa rmesan .  Wo l l en  S ie  das  n i ch t , 

geben  S ie  uns  b i t te  Besche id .

	

		
		

	
40 )  SALS ICC IA  /  1 6  Eu ro 

Ragou t  aus  a romat i sche r  em i l i an i sche r  B ra twu r s t

42 )  POMODORO /  14  Eu ro

	 f r i s che ,  l e i ch t  p i kan te  Tomatensauce  m i t  Bas i l i k umessenz 

und  Knob lauch 

				  
43 )  AL  RAGÙ DELLA  CASA /  15  Eu ro

Bo lognesesauce  (aus  Ka lb-  und  R i nd f l e i sch )

49 )  CARBONARA DELLA  CASA /  1 8  Eu ro 

M indes tbes te l l ung  2  Po r t i onen

D ie  l angen  Nude ln  we rden  pe r  Hand  geschn i t ten .  Wuss ten  S ie ,  das s 
	 w i r  den  We i zen  vom e igenen  Fam i l i enbe t r i eb  i n  de r  Em i l i a  und  de r 
	 benachbar ten  Hö fe  fü r  un se re  Nude ln  ve ra rbe i ten?  De r  We i zen  w i rd 
	 i n  5  un te r sch ied l i chen  Graden  i n  de r  l o ka len  Müh le  gemah len 

und  bekommt  so  se i nen  unve rwechse lba ren  Geschmack .

SPAGHETT I



F r i sche ,  hausgemach te  E ie rnude ln . 
W i r  bes t reuen  a l l e  Nude lge r i ch te  m i t  Pa rmesan .  Wo l l en  S ie  das  n i ch t , 

geben  S ie  uns  b i t te  Besche id .

	

42 )  POMODORO /  14  Eu ro

		  f r i s che ,  l e i ch t  p i kan te  Tomatensauce  m i t  Bas i l i k umessenz 

und  Knob lauch 

				  
			       43 )  AL  RAGÙ DELLA  CASA /  15  Eu ro 	

Bo lognesesauce  (aus  Ka lb-  und  R i nd f l e i sch )

				    44 )  A I  FUNGH I  PORCIN I  /  1 8  Eu ro 	

S te i np i l z sauce

Ha lbe  Po r t i on  Casa recc ia  1 1  Eu ro

CASARECCIA



F r i sche  hausgemach te  Lasagne  zum Fe r t igbacken .  1 5  M inu ten  im  Ofen  ode r  i n 
de r  M i k rowe l l e  fe r t igbacken  und  den  Geschmack  de r  Tra t to r ia  gen ießen .  Hä l t 

s i ch  3  b i s  4  Tage  im  Küh l sch rank  und  kann  auch  e i nge f ro ren  we rden .  Wechse ln -
des  Angebot ,  f ragen  S ie  uns !

	

TRAD I T IONELL  /  9 . 90  Eu ro

mi t  Bo lognesesauce  (R i nd f l e i sch )

				  
			       	 VEGETAR ISCH /  9 .90  Eu ro 	

wechse lnde  Fü l l ungen

					     VEGAN /  9 .90  Eu ro 	

wechse lnde  Fü l l ungen  

HAUSGEMACHTES  BROT
Unse r  B ro t  ge fä l l t  I hnen?  W i r  backen  es  se lb s t  m i t  un se rem e igenen  Saue r te ig , 

l a s sen  dem Te ig  v i e l  Ruhe  zum Gehen  und  fo rmen  pe r  Hand  d ie  La ibe . 

RUST I KALES  BROT  10  EURO /  KG

Auch  zum E in f r i e ren  gee igne t .  Bes te l l en  S ie  m i t  2  Tagen  Vo r lau f . 

T RATTOR IA  ZUM M I TNEHMEN



		                       F I LETT I 	
	
		  1 80  g  dünn  geschn i t tenes  R i nde r f i l e t  m i t  Gemüsebe i lage 	 	
		
		  1 02 )  m i t  S te i np i l z sauce  /  28  Eu ro

		  1 04 )  m i t  Ruco la  und  gehobe l tem Pa rmesan  /  28  Eu ro



				  

					     76 )  PREZ IOSO /  10  Eu ro

		  Van i l l ee i s  und  20  Jah re  ge re i f te r  Ace to  Ba l sam ico  ode r 
					     Ap fe lba l sam ico 	
	

				    79 )  T I RAMISU  D I  MAR INA  /  10  Eu ro

		  m i t  E sp res so ,  Masca rponec reme  und  Schoko ladens tückchen

		  De f i n i t i v  n i ch t  das  T i ram i su ,  das  S ie  e rwar ten !

		

				    80 )  DOLCE  SALAME /  10  Eu ro

		  geküh l te s  Des se r t  aus  Schoko lade ,  Hase lnüs sen 

			   und  Kek sen ,  se r v i e r t  m i t  Masca rpone		

			 

DESSERTS

Unse r  T i ram i su  i s t  n i ch t  das  üb l i che  kuchena r t ige  Desse r t ,  w ie 
S ie  e s  ve rmut l i ch  kennen .  Mar i nas  T i ram i su  i s t  zum Lö f fe l n . 

La s sen  S ie  s i ch  übe r raschen !



Ape r i t i v i
Ape ro l  Sp r i t z  11  Vo l .  %	 4c l        	€   6 .00
Campa r i  Orange  25  Vo l .  %	 4c l 	   €  6 .00
Campa r i  Soda  25  Vo l .  %	 4c l  	 €  5 .00
Mar t i n i  B i a n co  15  Vo l .  %	 5c l 	 €  5 .00

a l koho l f r e i 		
O rangenape r i t i f 	 0 ,4 l 	 €  5 .00
Sanb i t t e r  	 0 ,1 l 	 €  3 .00
A l l e  Ape r i t i v i  m i t  Fa rb s t o f f 		
		

A l koho l f r e i e  Ge t r ä nke 		
M i n e ra lw a s s e r  San  Pe l l eg r i no  	 0 ,25 l 	 €  2 .60
M i ne ra lw a s s e r  San  Pe l l eg r i no 	 0 ,75 l 	 €  6 .00
S t i l l e s  Was s e r  Panna 	 0 ,25 l  	 €  2 .60
S t i l l e s  Was s e r  Panna 	 0 ,75 l 	 €  6 .00
Coca -Co l a  1 ,2 ) ,  Co ca  Co l a  l i g h t  1 ,2 ,3 ) 	 0 ,2 l 	 €  3 .00
Coca -Co l a  1 ,2 ) ,  Co ca  Co l a  l i g h t  1 ,2 ,3 )  	 0 ,4 l 	 €  5 .50
Fan t a  Orange  	 0 ,2 l 	 €  3 .00
Fan t a  Orange 	 0 ,4 l 	 €  5 .50
Sp r i t e 		  0 ,2 l 	 €  3 .00
Sp r i t e 		  0 ,4 l 	 €  5 .50
Ap fe l s a f t  	 0 ,2 l 	 €  3 .50
Ap fe l s a f t  	 0 ,4 l 	 €  6 .00
Ap fe l s a f t s c ho r l e 	 0 ,2 l 	 €  3 .00
Ap fe l s a f t s c ho r l e 	 0 ,4 l 	 €  5 .50
Trauben sa f t s c ho r l e  ( n u r  g roß )  	 0 ,4 l   	 €  6 .00
Gran i n i  O range  ode r  T r aube  ro t 	 0 ,2 l   	 €  3 .50
Gran i n i  O range  ode r  T r aube  ro t  	 0 ,4 l   	 €  7 .00
1)  m i t  Fa rb s t o f f  2 )  m i t  Ko f fe i n  3 )  m i t  S üß s t o f f 		
		

B i e r 		
B i t b u rge r  P i l s 	 0 .3 l 	 €  3 .50
B i t b u rge r  P i l s 	 0 .4 l 	 €  5 .00
B I T  A l koho l f r e i  	 0 ,33 l 	 €  3 .50
E rd i nge r  We ißb i e r  AKF 	 0 ,50 l  	 €  4 .50
E rd i nge r  He few e i z e n  Dunke l 	 0 ,50 l 	 €  4 .50
E rd i nge r  He few e i z e n  He l l  	 0 ,50 l 	 €  4 .50
Kö s t r i t z e r  S c hw a r zb i e r 	 0 ,33 l 	 €  4 .00
A l s t e rw a s s e r/Rad l e r  	 0 .3 l 	 €  3 .50
A l s t e rw a s s e r/Rad l e r 	 0 .4 l 	 €  4 .50
		

Ge t r ä nke



Sp i r i t u o s e n 		
Samb uca  40  Vo l .  % 	 2 c l       	€  4 .00
Amaro  Ave r na  “  32  Vo l .  %	 2c l 	 €  4 .00
Ramazzo t t i  “  30  Vo l .  %	 2c l 	 €  4 .00
L imon c i no  40  Vo l .  %	 2c l 	 €  5 .00
Hau sg rappa  40  Vo l .  %	 2c l 	 €  5 .00
“  m i t  Fa rb s t o f f  	  	
		

Ka f fe e/Tee 		
E sp r e s s o 		  €  2 .60
Doppe l t e r  E s p r e s s o 		  €  5 .20
Cappu c c i no  		  €  3 .00
La t t e  Mac c h i a t o  		  €  3 .50
Ta s s e  Te e 		  €  3 .00
Ta s s e  Ka f fe e  		  €  2 .60

Ge t r ä nke



Ke l l e r e i  Mana r e s i

C l a s s i c o  P igno l e t t o  (Co l l i  Bo l ogne s i  DOCG)
Weißw e i n .  I n t e n s i v  na c h  F r ü c h t e n ,  d e n no c h  f r i s c h  u nd  l e i c h t .  L a nganha l -
t e nde r,  k l a r e r  Ge s c hmac k .
G l a s  0 ,1  L i t e r  4 ,00  €  
G l a s  0 ,2  L i t e r  8 ,00  €
Fl a s c h e  28 ,00  €

P igno l e t t o  f r i z zan t e  (Co l l i  Bo l ogne s i  DOC)
Fe i n e  Pe r l age  u nd  i n t e n s i ve s  B u ke t t  w e i ß e r  B l ü t e n  u nd  B i r n e n .  Gu t  geküh l t 
i d ea l  z u  Vo rspe i s e n  u nd  em i l i a n i s c h e n  Spez i a l i t ä t e n .
G l a s  0 ,1  L i t e r  4 ,00  €
G la s  0 ,2  L i t e r  8 ,00  €
Fl a s c h e  28 ,00  €

Due s e t t a n t a  (Co l l i  Bo l ogne s i  B i a n co  Bo l ogna  DOC)
De r  We ißw e i n  e r hä l t  d u r c h  d i e  P igno l e t t o t r a uben  e i n  e l egan t e s,  fe i n e s 
und  g l e i c h z e i t i g  k r a f t vo l l e s  A roma . 
G l a s  0 ,1  L i t e r  5 ,00  €
G la s  0 ,2  L i t e r  10 ,00  €
Fl a s c h e  35 ,00  €

Me r l o t  (Co l l i  Bo l ogne s i  DOC)
I d ea l e  Ba l a n c e  zw i s c h e n  f r i s c h  u nd  r u nd ,  f r u c h t i g  u nd  kö rpe r r e i c h .  Fa s z i -
n i e r e nde  Gewü r z no t e .  Ro tw e i n .
G l a s  0 ,1  L i t e r  4 ,50  €
G la s  0 ,2  L i t e r  9 ,00  €
Fl a s c h e  30 ,00  €

Con t ro l u c e  (Co l l i  Bo l ogne s i  DOC Ro s so  Bo l ogna )
Ro tw e i n  Ca be r n e t  Sauv ignon  i n  E i c h e n fä s s e r n  ge r e i f t .
F r u c h t i g e s,  konzen t r i e r t e s  A roma ,  j e do c h  m i t  v i e l  K l a s s e  u nd  E l eganz . 
G l a s  0 ,1  L i t e r  5 ,00  €
G la s  0 ,2  L i t e r  10 ,00  €
Fl a s c h e  35 ,00  €

F l o ra  I t a l i c a  (Co l l i  Bo l ogne s i  DOC Ba rbe ra )
Ro tw e i n  a u s  Ba rbe ra - T rauben .  K rä f t i g  u nd  f r u c h t i g .  D i e  S üße  ro t e r 
Fr ü c h t e  w i r d  von  de r  Säu r e  d e r  T r auben  au sba l a n c i e r t .  I d ea l  z u  Pa s t a .
Gla s  0 ,1  L i t e r  5 ,00  €
G la s  0 ,2  L i t e r  10 ,00  €

Fl a s c h e  35 ,00  €

Wein  au s  d e r  Em i l i a - Romagna



Ke l l e r e i  L u r e t t a
Spuman t e  P r i n c i p e s s a (Spuman t e  Me todo  C l a s s i c o  B r u t ,  Cha rdon -
nay )
I n t e n s i ve s  Bouque t  r e i fe r  F r ü c h t e  u nd  w e i ß e r  B l ü t e n .  Pa s s t  h e r vo r r agend 
zu  An t i pa s t i  u nd  Au f s c h n i t t .
F l a s c h e  30 ,00  €

Bo c cad i ro sa  (Co l l i  P i a c e n t i n i  Ma l va s i a  DOC)
Fe i n e  No t e  med i t e r r a ne r  B l ü t e n ,  r e i fe r  F r ü c h t e  u nd  ge l b e r  Äp fe l .  Hä l t  d i e 
Ba l a n c e  zw i s c h e n  f r i s c h  u nd  i n t e n s i v.  We ißw e i n .
Gla s  0 ,1  L i t e r  4 ,50  €
G la s  0 ,2  L i t e r  9 ,00  €
Fl a s c h e  30 ,00  €

I  n a n i  e  l e  ba l l e r i n e  ( Sauv ignon  DOC Co l l i  P i a c e n t i n i )
Vo l lmund ige s,  f r i s c h e s  A roma .  Pa s s t  i d ea l  z u  Nude l -  u nd  Re i sge r i c h t e n . 
Weißw e i n .
Gla s  0 ,1  L i t e r  4 ,50  €
G la s  0 ,2  L i t e r  9 ,00  €
Fl a s c h e  30 ,00  €

Pan t e r a  ( IGT  Ro s s o  d e l l ’ Em i l i a )
Mine ra l i s c h e s,  i n t e n s i ve s  A roma  w i l d e r  B e e r e n .  Pa s s t  z u  ro t em  F l e i s c h . 
Ro tw e i n .
G l a s  0 ,1  L i t e r  4 ,50  €
G la s  0 ,2  L i t e r  9 ,00  €
Fl a s c h e  30 ,00  €

Ca ra ba s  (DOC Ba rbe ra  Co l l i  P i a c e n t i n i )
E l egan t e r  t i e f ro t e  We i n .  Ba rbe ra - t yp i s c h e s  A roma  na c h  ro t e n  F r ü c h t e n 
mi t  Tann i n -No t e .  Pa s s t  z u  ro t em  F l e i s c h .

G l a s  0 ,1  L i t e r  5 ,00  €
G la s  0 ,2  L i t e r  10 ,00  €
Fl a s c h e  35 ,00  €

Or l a ndo  (Regg iano  Ro s so  DOC)
De r  s p r i t z i g e  t ro c ke ne  ro t e  L amb r u s co  pa s s t  h e r vo r r agend  z u  Wurs t  u nd 
Pa s t a .
F l a s c h e  28 ,00  €

Wein

Unse r e  We i n e  übe r z e ugen  S i e ?  Ho l e n  S i e  s i c h  d e n  Ge s c hmac k  de r  T r a t -
t o r i a  Pa rma  na c h  Hau s e .  F r agen  S i e  na c h  u n s e r e r  Auße r-Hau s - P r e i s l i s t e . 


